


TORREVELLISCA CRIANZA 2005 m
VARIEDAD:100% Merlot procedente de vifiedos seleccionados. 85

CATA:Es de color rojo oscuro intenso, con ribetes azules.
Tiene un afrutado buqué de cerezas negras y menta, con aromas de piel de n " letasyt
En boca es redondo y suave, sensual, con un muy agradable retrogusto.

CRIANZA BLANCO CRIANZA 2007

VARIEDAD:100% Macabeo procedente de vifiedos seleccionados.

CATA:Color amarillo intenso. Aroma frutal, Excelentes aromas de crianza, resaltan agradables tc
francés y americano. En boca es amplio y suave, se aprecia fruta fresca con una pizca de vainill
nota, pero predomina claramente la fruta sobre las notas de crianza.

TORREVELLISCA RESERVA 2001 m

VARIEDAD: 100% Cabernet Sauvignon procedente de vifiedos seleccionados. 84
ELABORACION: Maceracion y fermentacion durante 12 dias a 26°C.

CRIANZA: 16 meses en barrica de roble americano (50%) y francés (50%).

CATA: Color cereza intenso con ribetes teja, de capa alta. En boca, predominan las notas de fru
tabaco y tostados. Su gran estructura y amplitud en la boca le convierten en un excelente vino ¢
debido a su compleja crianza. Los taninos van acompafnados de notas que recuerdan la menta,
impiden la expresion de su exuberante caracter.

LICOR DE MOSCATELL TORREVELLISCA 2009

VARIEDAD:100% uva Moscatel.

ELABORACION:Maceracion y fermentacion durante 15 dias a 24°C.

CRIANZA: no

CATA:Color amarillo miel, de aspecto brillante. En nariz se muestra amplio y complejo revela ar:
apuntes melosos y citricos. En boca es suave, fresco, aterciopelado, de tacto no y armonioso

PALACIO DE TORREVELLISCA BLANCO JOVEN GUIAPERIN]

VARIEDAD: Verdil, Macabeo y Verdejo procedente de vifiedos seleccionados 83
ELABORACION: fermentacion durante 11 dias a 15°C.

CRIANZA: No

VISTA: Color pajizo y tonos amarillo palido.

NARIZ: Aroma potente y muy frutal, recuerda claramente a la variedad.

BOCA: En boca es amplio y suave, se aprecia fruta fresca y madura (platano).

PALACIO DE TORREVELLISCA TINTO JOVEN m

VARIEDAD: Tempranillo y Syrah procedente de vifiedos seleccionados. 84
ELABORACION: Maceracion y fermentacion durante 10 dias a 25°C.
CRIANZA: No

VISTA: Color rubi y matices puarpura propios de su juventud.

NARIZ: Aroma muy frutal (frutas del bosque como frambuesa y cereza).
BOCA: Elegante y suave entrada en boca, es fresco pero a la vez se conjuge
dulces y taninos dejando un agradable recuerdo. Un vino donde predomina ¢

la fruta.
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